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HAUGEN-GRUPPEN

Tejano Style Shrimp Cocktail (10 personer)

Preparation

Blanda samman chilisauce, hotsauce och Realime, smaka av.

Blanda sen rakor, tomater, selleri, |6k och koriander. Vand ner
dressingen och smaka av. Lat dra minst 15 minuter.

Arrangera i skalar eller bagare och servera tillsammans med
kexen.

Tips! Servera rakcoktailen med Heinz Majjo (279 089-90) a part.

Produkter
rakor, skalade (ishavs- eller jatterakor ASC) 8 hg
gurka, urkarnad och tarnad 1 st
blekselleri, ansad och strimlad 1 st
Paradiso Semitorkade Gula Tomater (241 877) 250g
salladslok, fint skuren 150g
koriander, farsk och skuren 80g
Chili Sauce Tetra *(Selleri) 2dl
Pressad Lime *(Svaveldioxid eller sulfit) 0,5dl
Cholulua Chipotle (217 312) 1-2
msk
Breton Original (272 110) 30 st

Falksalt Flingsalt (201 510)
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