
morötter, skalade och skurna i Julienne 5 st

rädisor, riktigt tunt skurna skivor 150g

vitlölksklyftor, skalade och riktigt tunt skurna 4 st

El Paradiso Nachosliced Jalapenos (228 510) 2 st

vitvinsvinäger 2 dl

agavesirap alt. strösocker 0,5 dl

Preparation

Verduras Encurtidos

Lägg alla grönsaker i en glasburk eller skål. 

Värm vinägern och sirapen till strax under kokning, slå över
grönsakerna och ställ i kyl över natt.

Snabbpickles Mexistyle (10 personer)

Produkter

*Allergener


