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HAUGEN-GRUPPEN

Vulkankaka Med Karamellava & Frukt (8 personer)

Preparation

Vispa agg och socker fluffigt. Smalt choklad och smor i ett
vattenbad och rér till en slat sas.

Ror ner den kondenserade mjolken i aggsmeten, sikta i mjolet
och avsluta med att réra i choklad- och smérblandningen. Stall
bunken i kylen sa smeten stabiliserar sig.

Smorj varmetaliga portionsformar med smor och bréda dem
med strosocker. Hall smeten i formarna och stéll in dem i frysen,
minst 1 timme.

Strax innan servering sa ta formarna direkt fran frysen och stall
dom i 200 grader varm ugn. Sma formar i 10-12 minuter, lite
storre formar i 12-14 minuter. Vand sedan formarna upp och ner
pa en tallrik, servera med glass och frukt.

Produkter
agg 6 st
strosocker 1dl
mork choklad, 70% 200g
smor 200g
Kondenserad Mjolk *(Mjolk) 2dl
vetemjol special 1,5dl

glass och valfri frukt



