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HAUGEN-GRUPPEN

Ray’s Plankgrillade Lax (4 personer)

Preparation

Lagg plankorna i blét nagra timmar innan de skall anvandas.

Placera laxen med skinnsidan ner pa plankan och krydda med
salt och svartpeppar. Grilla pa indirekt varme tills laxen ar moér
men fortfarande saftig (ca 30 minuter i 120 grader indirekt).

Pensla laxen ofta och generdst med BBQ sas under tiden den
tillagas. Pressa 6ver limejuice mot slutet av grillningen.

Plocka laxen i bitar och servera den i sma tortillabrod med
tomatsalsa och gronsaker.

Produkter
laxfilé, garna med skinn 400g
grillplankor
Sweet Baby Ray’s BBQ Sauce, valfri favorit 1dl
lime 2 st
minitortillas 8 st
tomatsalsa 1dl

salladsgronsaker




