&

HAUGEN-GRUPPEN

Ray’s Burgare Med Limepicklad Lok (4 personer)

Preparation

Vispa samman smor, BBQ-sas och hotsas till ett kryddsmor.

Blanda farsen forsiktigt och smaksatt med salt och peppar.
Forma fyra stora burgare och placera en kula kryddsmor mitt i
burgaren. Tryck till farsen runt smoret sa att det inte lacker ut.

Grilla pa hog varme till nskad stekningsgrad. Montera fina
burgare pa nygrillat bréd. Servera med limpicklad I6k.

Limepicklad Lok:

Lagg I6ken i lime och honung, rér om och I1at dra i ca 30 minuter.

Produkter

hogrevsfars 600g

salt & svartpeppar

Kryddsmor

smor 4 msk

Sweet Baby Ray’s BBQ Sauce, valfri favorit 1 msk

Cholula Hot Sauce 0,5-1
tsk

skivor cheddarost 4 st

Sweet Baby Ray’s BBQ Sauce 1 msk

sallad och gronsaker

goda brod 4 st

Limepicklad Lok

rodlokar, skivade 2 sma

pressad lime 2 msk

flytande honung 1 msk



