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HAUGEN-GRUPPEN

Oxfiléspett Chimichurri (# 4)

Preparation

Skar kottet i fina bitar. Lagg dem i en pase och sla pa
chimichurrioljan. Marinera minst 2 timmar men garna 6ver natten.

Tra upp kottet pa grillspett och grilla det pa hdg varme tills det fatt
Onskad stekningsgrad.

Gor en fin sallad pa gronsaker, 16k och snyggt skivade rotfrukter.
Skiva kottet och servera med sallad och saser.

oxfilé 600-

800g
grillspett 1 st
Caj P. Ekologisk BBQ Oil Chimichurri 1 pase
Caj P. Aioli

Caj P. Baconnaise
salladsgréonsaker
rodiok

rotfrukter
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