
kycklingfiléer 6 st

Caj P. Persillade BBQ oil 1 dl

skivor bacon 4

Romansallad

Tomater

Gurka

Brödkrutonger

Hyvlad parmesan

Caj P. Aioli

Preparation

Putsa kycklingen och lägg den i en påse tillsammans med
marinaden. Marinera kycklingen minst 2 timmar i kylen. Grilla
kycklingfiléerna på medelvarm grill tillsammans med baconet.
Gör en fin sallad av grönsaker, ost, krutonger och aioli. Toppa
med kyckling och smula över det knapriga baconet.

Kyckling Persillade ”Caesar stil” (  6)

*Allergener
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