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HAUGEN-GRUPPEN

Kolakladdkaka (& 1)

Preparation

Ro6r samman vaniljsocker, kakao och vetemjél i en bunke. Lagg
farin, socker och &gg i en skal och ror tills det blivit en slat smet
(anvand garna vingen i din kbksmaskin). Sikta i de torra
ingredienserna och ror i smoret.

Smérj en form med I8stagbara kanter och stré pa lite mannagryn
sa att den blir jamt broad. Ror i marshmallows i smeten och sla
den i formen. Rér den karamelliserade mjolken tills den blivit
ja@mn och ringla den 6ver kaksmeten. R6r med en sked sa att
mjolken blir som en virvel i kakan.

Gradda kakan direkt i ca 20 minuter, 175 grader. Tag ut kakan

nar den fortfarande ar lite 16s i mitten (inte helt rinnande) och kyl
den minst 1 timme innan servering. Garnera garna med vispad
gradde och farska bar.

S A

vaniljsocker, garan Torsleff’s Vanila 2 tsk
kakaopulver 5 msk
vetemjol 2dl
farinsocker 1dl
strésocker 2dl
agg, ekologiska 3 st
smor 150g
Torseff’'s Karamelliserad Mjolk 2dl
minimarshmallows 2dl

smor och mannagryn till brédning
*Allergener
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