&

HAUGEN-GRUPPEN

Kolakladdkaka Med Limesocker & Jordgubbar (1 personer)

Preparation

Ro6r samman vaniljsocker, kakao och vetemjol i en bunke. Lagg
farinsocker, strosocker och agg i en skal och ror till en slat smet
(anvand garna vingen i din kbksmaskin). Sikta i de torra
ingredienserna och ror i smoret. Smorj och bréda en springform
med mannagryn och hall i smeten.

R&r den karamelliserade mjolken i burken tills den blivit jamn och
ringla den sedan 6ver kaksmeten. R6r med en stor sked sa att
mjolken blir som en virvel i kakan. Gradda kakan direkt, 175
grader i ca 20 minuter. Ta ut kakan nar den fortfarande ar lite 10s i
mitten, men inte helt rinnande, kyl den minst 1 timme.

Skolj och dela jordgubbarna. Servera kakan kylskapskall, 1agg
pa jordgubbar och stré pa limesocker.

Limesocker

Lagg limeskal och rasocker i en mortel och mortla till ett grént
socker. Fordela ut limesockret pa smorpapper och lat torka i

rumstemperatur.
Produkter

Torsleff’s Vanila 2 tsk
kakaopulver 5 msk
vetemjol special 2dl
farinsocker 1dl
strésocker 2dl
agg 3 st
smor 150g
smor och mannagryn till brédning
Torsleff's Karamelliserad Mjolk 2dl
Limesocker
rivet limeskal 1 msk

rasocker stro 4 msk



