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HAUGEN-GRUPPEN

Key Lime Pie | Glas (1 personer)

Preparation

Kor kex, smalt smdr och vaniljsocker i en mixer till en grynig
massa. Lagg smulorna pa bakplatspapper och gradda 5 minuter
i 200 grader. Lat det sedan svalna.

Ror ihop (vispa ej) den kondenserade mjolken med aggulorna,
limejuice och det smalta gelatinet (se anvisning pa
férpackningen).

Sla smeten i portionsglas, lat stelna i kylen. Nar det ar dags att
servera sa toppas glasen med de krispiga kexsmulorna.

Produkter
digestivekex 250g
smor 100g
vaniljsocker, garna Torsleff’s Vanila 1 tsk
Kondenserad Mjolk 397g *(Mjolk) 1 burk
aggulor, ekologiska 4 st
farskpressad limejuice 1dl

Gelatinblad 2 blad




