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HAUGEN-GRUPPEN

Grillad Majskolvar (# 4)

Preparation

Koka upp rikligt med vatten i en kastrull. Lagg i majskolvarna
(oskalade) och koka dem sakta i 15 minuter. Tag upp kolvarna
och 14t dem svalna lite.

Dra blasten bakat till ett smidigt handtag. Plocka bort borst och
trddar pa majsen och pensla pa smor. Grilla sedan pa
medelvarm grill tills majskornen fatt fin farg, ar mjuka och slapper
fran kolven.

Vispa samman majonnas, hotsas och parmesan. Ringla pa

BBQ-sas och den smaksatta majonnasen. Avsluta med att stro
over hackade gronsaker och orter.

S A

farska majskolvar med blast 4 st
smalt smor 4 msk
majonnas 2 msk
Cholula Hot Sauce 1-2
msk
parmesanost, finriven 2 msk

Sweet Baby Ray’s BBQ Sauce, valfri favorit
rod paprika, hackad 1dl
salladslok, strimlad 1dl

gréna Orter och skott
*Allergener
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