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HAUGEN-GRUPPEN

Biff Med Potatissallad (# 4)

Preparation

Lagg kottet i en pase och sla pa grilloljan. Lat marinera 1 timme i
rumstemperatur.

Hetta upp olja i en stekpanna och fréas svamp och 16k nagra
minuter. Tillsatt alla ingredienser till dressingen och sjud sakta i
nagra minuter. Vand i potatis och rucola. Smaka av med salt och
svartpeppar.

Grilla biffarna pa het grill och servera dem med potatissalladen
och Aioli.

U A

biffar av t ex entrecote 4 st
Caj P. BBQ Oil, valfri favorit 2 msk
Potatissallad

rapsolja 2 msk
blandad svamp i bitar 300g
tunt skivad schalottenlok 1dl
sma kokta farskpotatisar, delade 800g
rucolasallad 50g
Dressing

riven ingefara 1 msk
riven vitlok 1 msk
finhackad rod chili 1 tsk
finhackad persilja 1 msk
pressad lime 2 msk
pressad citron 2 msk
rasocker 1 msk

*Allergener
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