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HAUGEN-GRUPPEN

Banoffee Pie (% 1)

Preparation

Mixa kex, kardemumma, kakao och det varma smalta smoret i
en mixer. Tryck ut degen i en form med l6stagbar kant, ca 20 cm i
diameter. Gradda kakbotten i 8-10 minuter, 175 grader och lat
den sedan kallna i kylen.

Ror karamelliserade mjolken slat och bred forsiktigt ut den pa
kakbottnen. Skiva bananerna och fordela jamt éver mjolken.
Vispa gradden och bred den 6ver bananerna. Toppa med riven
choklad, mandel, hallon och mynta.
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digestivekex 1509
mald kardemumma 1 tsk
kakaopulver 2 msk
smalt smor 759
Torsleff's Karamelliserad Mjolk 1 burk
vispgradde 2dl
bananer 2 st
choklad, riven 50g

rostad mandel
farska hallon

farsk mynta
*Allergener
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